——-..."_".f-h
M_

DUNASde
FORMENTERA

Carta Restaurante
Restaurant Menu

LUGAR VENDA DE SES CLOTADES, INFO@DUNASDEFORMENTERA.COM
4449, 07872 FORMENTERA, +34 971 12 45 66
BALEARIC ISLANDS @DUNASDEFORMENTERA



ENTRANTES FRIOS | COLD STARTERS

Ostras Guillerdau n®2 al natural o parrilla  12¢e/u
Guillardeau Qysters n?2 natural or grilled

Caviar Royal Siberian 30g osetra 90€
Royal Siberian caviar 30g osetra

Jamon Ibérico de bellota Joselito 44€
Joselito acorn-fed Iberian ham

Anchoas en mariposa con aceite de oliva 11€/U
extra virgen
Buztterfly anchovies in olive o1l

Ensaladilla de ventresca de bonito y piparras 26€
Tuna belly salad with piparras

Tomate con cebolleta tierna y aceite 28¢€
de Formentera
Tomato with spring onion and Formentera

olive oil

César con cogollos a la brasa con pollo 32¢€
a baja temperatura

Grilled little gem caesar with low-temperature
chicken

Salmorejo, burrata y salpicon vegetal 26€
Salmorejo with burrata & vegetable garnish

Tartar de atun rojo con huevo puntilla 38€
Red tuna tartare with shredded fried egg

Suplemento de caviar | Caviar supplement +24€
Carpaccio de gamba roja con crujiente 43€

de nori
Red shrimp carpaccio with nori crisp



Ceviche de corvina
Corvina ceviche

Steak Tartar de ternera
Beef steak tartar

ENTRANTES CALIENTES | HOT STARTERS

Berenjena asada sobre pesto rustico
de albahaca
Roasted aubergine with basil pesto

Verduras a la brasa sobre crema de patata
trufada y velo Ibérico

Grilled vegetables with truffled potato cream
& Iberian pork jow!

Croquetas de Jamon Ibérico Joselito
Iberian ham croquettes

Gambas al ajillo con patatas chips
y huevos fritos

Garlic prawns with potato chips
and fried eggs

Mejillones a la marinera picantes
Spicy mussels in marinera sauce

Calamar a la andaluza con mayocitrica
Andalusian-style squid with citrus mayonnaise

37€

38€

26€

32¢€

28€

48€

32¢€

35€



ARROCES | RICES

Arroz de langosta 24€/100GR
Lobster rice
Arroz de rotja y gambas A7€/P

Rotja and prawn rice

Arroz de pollo campero con verduras 39€/P
Rustic chicken rice with vegetables

BRASA | GRILL

Pescado del dia SPM
Catch of the day

Langosta a la brasa 292 /100GR
Grilled lobster

Chuleta de vaca vieja 9,5€/100GR
Aged beef chop

Molleja de ternera 36€
Veal sweetbread

Pollo campero marinado 38¢€

Marinated free-range chicken



GUARNICIONES | SIDES

Patatas rusticas fritas
Rustic fries

Pimientos del padron
Padron peppers

Cogollos a la brasa
Grilled gem lettuce

POSTRES | DESSERTS

Fresas con nata
Strawberries with cream

Flan Dunas
Dunas flan

Pina colada
Piria colada dessert

Coulant de chocolate
Chocolate coulant

Helados variados
Ice cream selection

12€

14€

15€

16€

16€

16€

16€

5€/U
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