Carta de Piscina
Pool Menu



ENTRANTES
STARTERS

PRINCIPALES
MAINS

Ostras Daniel Sorlut - Calibre 3
Daniel Sorlut Oysters - Size 3

Jamon Ibérico 100% Bellota Los Pedroches
Acompanado de Pan Cristal y Tomate /00%
Acorn-fed 1berico Ham Los Pedroches Served with
Bread and Tomato

Anchoas Don Bocarte Calibre 1, Pan Brioche y
Mantequilla Aromatizada Doz Bocarte Anchovies,
Brioche Bread and Flavored Butter

Ceviche de Corvina con Maracuya, Choclos a la brasa, Aji
Amarillo y Rocoto

Croaker Ceviche with Passion Fruit, Grilled Corn, Aji
Amarillo & Rocoto

Ensalada de Pollo a la Plancha, Variedad de Lechugas, Tomate
Seco y Queso Parmesano
Grilled Chicken Salad with Mixed Lettuce, Sun-dried

Tomatoes and Parmesan Cheese

Ensalada de Burrata, Variedad de Tomates Cherry, Pan
Carasau y Aceite de Albahaca

Burrata Salad, Mixed Cherry Tomatoes, Carasau
Bread and Basil Oil

Tacos Veganos: Frijoles Rojos, Pico de Gallo, Zanahoria, Col
Moraday Cilantro

Vegan Tacos: Red Beans, Pico de Gallo, Carrot, Red
Cabbage and Cilantro

Tacos de Pescado Estilo Baja: Pescado en Tempura, Pico de
Gallo, Salsa de Rocoto y Cilantro
Baja Style Fish Tacos: Tempura Fish, Pico de Gallo,

Rocoro Sauce and Cilaniro

Club Sandwich: Pollo a la Plancha, Lechuga, Tomate, Huevo
Duro, Bacon, Queso y Mayonesa

Sandwich Club: Grilled Chicken, Lettuce, Tomato,
Hard-boiled Egg, Bacon, Cheese and Mayonnaise

Hamburguesa Caliu: Ternera Angus 100%, Tomate,
Lechuga, Cebolla, Cheddar y Salsa Dunas Ca/iu

Burger:
100% Angus Beef, Tomato, Lettuce, Onion,
Cheddar and Dunas Sauce

12,00€/U

38,00€

40,00€

35,00€

30,00€

30,00€

25,00€

30,00€

32,00€

35,00€



POSTRES
DESSERTS

Pizza La Caliu Flor de calabacin, Anchoas y
Albahaca Zucchini flowers, anchovies, and basil

Pizza Diabola
Salami picante, Pimiento Rojo Asado y Scamorza Ahumada
Spicy Salami, Roasted Red Peppers and Smoked Scamorza

Pizza La Sabrosa
Sobrasada, Champinones, Crema de Huevo y Queso Pecorino
Sobrasada, Mushrooms, Egg Cream and Pecorino Cheese

Tartaleta de Crema de Limon y Merengue Italiano
Lemon Curd Tart with Italian Meringue

Panna Cotta de Coco con Fresa (Vegano y Sin Gluten)
Coconut Panna Cotta with Strawberry (Vegan ¢ Gluten Free)

Tarta de Queso de Cabra con Confitura de Tomate Corazon de Buey
Goar Cheesecake with Oxheart Tomato Jam

Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla
Chocolate Coulant with Vanilla Ice Cream

Pan Casero, Focaccia y Grisines con Allioli y Olivada de Kalamata

Homemade Bread, Focaccia, and Breadsticks with Allioli and Kalamata Olive Tapenade

5,00€/P.P.

Servicio Disponible de 11:30h a 18:30h
Service Available from 11:30h to 18:30h

30,00€

30,00€

30,00€

15,00€

15,00€

15,00€

15,00€



